
中国食品产业发展论坛
暨国际未来食品大会 
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论坛源起
背景分析

目的及意义

国际影响力



中国食品工业引领全球

• 中国食品工业是我国现代工业体系中
的首位产业，也是全球第一大食品产
业。

• 近5年来，食品工业增加值在全国工
业增加值的占比稳定在12%左右，食
品工业对全国工业增长贡献率连续4
年超过10%。

• 在保障民生、拉动内需、带动相关产
业和县域经济发展、促进社会和谐稳
定等方面做出了巨大贡献。



根据“十三五”规划对食品工业的总体战
略部署以及《“ 健 康 中 国 2030” 规 
划纲要》以及《国民营养计划（2017—
2030 年）》的相继出台，以“营养+健康”
为目标的可持续发展的食品工业发展计划
将不断深入实施。

人民群众对食品高端化、多样化和个性化
的大量需求也将激励食品工业向更健康化、
智能化发展，推动食品产业从注重数量增
长向提质增效转变、从粗放增长向更加注
重集约发展转变、从开放引进向更加注重
自主创新转变、从高污染高消耗向更加注
重保护环境和节约资源转变。



中国食品工业正转型
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消费转型

•2014年中国人均GDP达到7485美元，恩格
尔系数31%，城乡居民对食品的消费已由
生存型消费加速向健康型、享受型消费转
变，由“吃饱、吃好”向“吃安全、吃营
养、吃健康”转变。

产品结构调
整

•各类食品在质量、品种、档次、功能以及
包装等方面基本满足了不同消费层次的需
求，新兴的方便食品、休闲食品、保健食
品、冷冻食品等市场份额继续扩大。

发展目标

•食品工业将继续保持7%左右的中高速增长，
预计到2020年规模以上食品企业主营业务
收入将突破 15 万亿元，工业食品的消费
比重全面提升，形成一批具有较强国际竞
争力的知名品牌、跨国公司和产业集群。



中国食品产业发展论坛

暨国际未来食品大会 

应运而生

回顾过去，放眼未来

• 回望中国食品产业70年成就历程，探索行业现状，谋求更美好的
前景。坚持创新开发的发展理念，以营养健康为目标，以食品加
工为主导，结合“一带一路”、京津冀协同发展、长江经济带、
健康中国建设、创新型国家建设等国家战略要求，拓展发展空间。

搭建国际化交流平台

• 通过与德国农协交流，学习先进经验，寻求更广泛合作和商机。
开展多种形式的食品科技交流合作，构建与国际接轨的创新体系，
接触尖端领域技术。

产业升级 + 中国特色

• 探讨食品产业转型升级、提质增效的有效途径，深挖农产品及中
医药材研发价值，拓宽食品企业研发思路，加强企业科技创新，
推动新产品的升级换代，满足市场消费者的不断增长的新需求，
促进未来食品发展。

品牌效应

• 打造全方位、多层次、创新型、国际化的品牌运营平台，协助企
业巩固品牌形象，为食品工业品牌的培育、包装、推广提供多元
化服务



世
界
看
中
国
，
中
国
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世
界

• 国内市场需求平稳增长，海外市场规模逐步扩大

• 横向连接纵向延伸，打通全产业链

• 坚持“走出去”战略，加强国际合作，实现深入、广泛的
多产业交流

• 依托线上平台，高效发展分销渠道，通过电子商务重构市
场网络，培育新的市场需求

• 加快企业重组及并购速度，鼓励规模化企业打造“大品
牌”，优化空间布局，促进大集群发展

• 推进科技创新，提升行业整体研发能力。



论坛概况
基础信息

论坛设计

论坛流程

流程亮点



厦门

成都

或

福建拥有规模以上食品生产企业2408家，连同广
东、江浙等产业重点区域达到万亿级的产业规模。
厦门地处"海丝"与"陆丝" 的节点，将祖国大陆、
台湾地区和东南亚以及欧洲紧密串联在一起，使
得商业区位价值尤为突显。

现有规模以上食品工业企业 400 多家，占
比 25% 左右，2018年销售规模 1500 亿左
右，整体规模在全国副省级城市居前列。



基础信息

• 论坛主题：庆祝建国70周年-论未来
食品产业创新发展趋势

• 主办单位：中国食品工业协会、德国
农业协会

• 承办单位：中国食品工业协会品牌战
略工作委员会

• 日期：12月11日-13日

• 地点：暂定厦门

• 人数：500人



基础信息

主论坛

12月12日-12月13日 

地方政府推介会

12月11日下午14:00-18:00 

政府及品牌展览

12月12日-12月13日 

推介晚宴

12月11日或12月12日 



论坛设计

入口及互动区

设计风格参考



论坛设计



论坛设计



论坛模式 晚宴模式



论坛流程
日期 时间 主题 嘉宾

12月11日 14:00-17:00
活动一、品牌保护分论坛 部分参会嘉宾
活动二、地方政府推介会 部分参会嘉宾

12月12日

08:00-09:00 嘉宾签到入场 全体嘉宾
09:00-09:10 论坛开幕、介绍领导嘉宾 主持人

09:10-09:20 领导致辞 中国食品工业协会领导

09:20-09:30 嘉宾致辞（德方或地方政府领导）
德国农业协会负责人或
地方政府领导

09:30-10:00
探讨交流工业优化产业结构、提质增效等政策的实施情况，及推动食品产业转型升
级的途径

有关部委领导

10:00-10:40 发布建国70年食品工业报告 中国食品工业协会领导

10:40-11:00 茶歇  

11:00-12:00
德国农业及食品产业相关支持政策、行业规章、食品安全及卫生标准等方面的管理
要求与实施办法

德国农业协会专家

12:00-14:00 午餐  
14:00-14:05 论坛开幕 全体嘉宾

14:05-14:45 德国乳制品工业的发展趋势，以及牛奶和奶酪产品的卫生标准改进
中国抗衰老促进会创新与应用分会创
会会长，姜再增 

14:45-15:25 探讨大健康背景下，“食药同源”、功效类食品等方面的研发与应用前景 中医研究专家

15:25-16:00 立足中医药产业，探讨中药材与食品加工制造的融合发展，推动食品产业转型升级 中国中医科学院教授，孟宏

16:00-16:20 茶歇  

16:20-17:00
德国食品生产企业如何运用电子数码技术方案解决产品智能化包装、可追溯问题，
利用电子信息化技术提升资源使用效率

德国农业协会专家

17:00-20:00 晚宴 全体嘉宾



日期 时间 主题 嘉宾

12月13日

08:00-09:00 嘉宾入场 全体嘉宾

09:00-09:05 论坛开幕 主持人

09:05-09:40
探讨食品与营养健康的创新融合，着重分析食品产业向营养健康转型的途径，
及未来食品与人类健康的发展趋势

北京工商大学校长孙宝国

09:40-10:10 探讨农产品精深加工与食品工业发展趋势 中国农业大学教授

10:10-10:30 茶歇  

10:30-11:00
探讨植物性产品的开发应用与未来趋势，深入分析天然植物性产品开发与促进
食品工业转型发展

国家粮食储备局原副局长高铁生

11:00-11:30 探讨交流发酵类食品领域的研究与技术开发及发展趋势 江南大学校长陈坚

11:30-12:00 德国肉类产品生产加工过程的优化、改进及发展趋势 德国农业协会专家

12:00-14:00 午餐  

14:00-14:05 论坛开幕 主持人

14:05-14:50 未来食品研发成果发布会 中国抗衰老促进会创新与应用分会领导

14:55-15:30 中国食协2019天博食品创意大赛结果公布及颁奖 有关领导

15:30-15:50 茶歇  

15:50-17:00 颁发建国70周年食品工业卓越贡献人物奖 获得荣誉嘉宾

17:00 结束  

论坛流程



流程亮点

开场视频

全方位展示中德食
品工业发展概况

中德合作见证

创新形式见证中德食
品工业合作发展与创

新
颁奖

中国食协2019天
博食品创意大赛

建国70周年食品
工业卓越贡献人

物奖



晚宴亮点

互动游戏

行
业
交
流

未来餐饮

中
德
文
化



传播规划

头部媒体深度报道

• 邀请党政机关、财经、行业

类媒体全程多角度报道论坛

盛况，并深度剖析解读行业

发展趋势

• 邀请生活、时尚类跨界媒体

输出论坛展览内容

多平台直播互动

• 大型流媒体，网络媒体直播

论坛盛况，并在线弹幕互动，

与现场嘉宾交流

社交化猎奇传播

• 捕捉展会中具有代表性的新

产品或新技术

• 邀请网络红人进行VLOG内容

制作，以短视频形式通过抖

音、快拍、小红书等视频自

媒体平台传播



论坛特色
高规格

深挖掘

广传播

多资源



高规格 (一) 有关部委领导嘉宾

• 工业和信息化部

• 农业农村部

• 市场监督管理总局

• 国家粮食储备局等有关领导；

(二) 部分地方政府及产业园区领导；

(三) 中国农业大学、北京工商大学、

江南大学、中国中医科学院；

(四) 德国农业协会有关专家、会员

企业；

(五) 农业、食品行业、中医药等领

域相关科研院所的知名专家；

中德欧国家级机构牵头

行业高层莅临

最权威技术专家汇聚

地方政府鼎力支持推介



深挖掘

相关部委领导解读产业政策，阐述食品工业建国70年来取得的辉煌成就

欧洲国家农业及食品制造工
业等相关专家就政策法规、
生产标准、智能化未来发展
趋势主旨发言

国内食品及农业领域产品研
发专家探讨农业资源利用，
农产品开发及深加工，促农
产品与食品深度融合，提升
品质，推动产业转型升级

食品行业专家学者围绕产学
研用与促进食品工业发展的
重要意义进行发言，探讨科
技创新的思路及途径，增强
企业科技创新的意识与能力；

中医药领域专家，围绕在大
健康背景下，探讨“食药同
源”产品的研发、与食品加
工制造有机融合及应用推广，
提升食品产业发展趋势进行
发言；

发布建国70周年食品工业发展报告

行业权威齐发声，代表最前沿的行业洞察和最巅峰的创新能力



广传播

百家争鸣

发出行业最强音



多资源

行业支持单位

• 部分地方政府；重点龙头企业。

重点企业

• 农业种植、养殖、初加工

企业；

• 食品加工制造企业；

• 食品检验检疫机构；

• 食品包装机械类企业；

• 电商平台、大型连锁商超；

开放展览

• 国内外食品企业创新成果展

• 未来食品展示区

• 品牌保护展示区

• 地方政府食品产业园区展示

千家同业资源，大平台推介



丰富权益
盛筵

饕餮

佳肴

美馔



盛筵（唯一一席）

• 晚宴独家冠名权

• 晚宴相关物料联合logo露出（口布，餐巾，桌卡，餐券等）

• 定制菜肴（以品牌/产品为核心灵感定制）

• 晚宴主桌席位

• 晚宴主持人口播露出

• 晚宴环节定制（代表讲话 / 抽奖 / 颁奖）

• 酒店入口道旗（与主办方道旗轮流放置）

• 酒店入口围栏展示（与主办方及其他品牌依次排列放置）

• 沿途易拉宝联合logo露出

• 主论坛会场竖幅海报

• 开场视频内容软性植入（需提供视频素材）

• 签到背板联合logo露出

• 媒体资料袋宣传彩页/礼品置入

• 参展手册双页广告

• 参展手册品牌介绍文章一篇（需品牌方提供）

• 展览屏幕广告轮播

• 基础搭建展位3m*3m（中心位置）

• 工作人员证件*20张

• 参展手册*20份

• 车证*10份

• 论坛邀请函*20张

• 现场软饮免费提供

（同等价值商品置换不超过30%）

价格：XXX元



饕餮（2-3席）

• 酒店入口围栏展示（与主办方及其他品牌依次排列放置）

• 沿途易拉宝联合logo露出

• 主论坛会场竖幅海报

• 签到背板联合logo露出

• 媒体资料袋宣传彩页/礼品置入

• 参展手册双页广告

• 参展手册品牌介绍文章一篇（需品牌方提供）

• 展览屏幕广告轮播

• 基础搭建展位3m*3m（位置先到先得）

• 工作人员证件*10张

• 参展手册*10份

• 车证*5份

• 论坛邀请函*20张

• 现场软饮免费提供

（同等价值商品置换不超过40%）

价格：XXX元



佳肴（不限席位）

• 媒体资料袋宣传彩页/礼品置入

• 参展手册单页广告

• 展览屏幕广告轮播

• 基础搭建展位3m*3m（位置先到先得）

• 工作人员证件*10张

• 参展手册*10份

• 车证*5份

• 论坛邀请函*10张

• 现场软饮免费提供

（不接受同等价值商品置换）

价格：XXX元



美馔（参展礼遇）

• 基础搭建展位3m*3m（位置先到先得）

• 工作人员证件*5张

• 参展手册*5份

• 车证*3份

• 论坛邀请函*5张

• 现场软饮免费提供

（不接受同等价值商品置换）

价格：XXX元



运营管理
增值服务

VIP接待

论坛运营

论坛接待



增值服务

• 展位设计及搭建（根据平米数及
设计稿计算）

• 市内物流服务（按公里数及货运
量计算）

• 现场工作人员支持（按人数及工
作时间计算）

• 印务服务

• 参展手册购买及快递

• 现场广告位投放

• 酒店机票车辆餐饮预定服务

• 工作餐饮预定服务

• 洽谈间预定服务

请根据实际情况删减



展位分布

特装展位
（中国）

特装展位
（德国）

盛筵展位
（唯一一席）

饕餮展位
（2-3席）



设计制作物
桌卡 胸牌 麦克风套

道旗 展位形式



团队架构

招商招展负责人

曹园

项目负责人 
郭海燕

接待及签到区域负责人

耿吴茜

VIP 负责人

张维

前期邀约负责人

范瑞芬

搭建及AV负责人

杨振

设计负责人

贺彤阳

项目总控
许劲乔

制作物/物料负责人

王凤雨

市场推广负责人

任宏迪

视频制作

摄影摄像 后勤保障会场负责人

赵心洁宋静菲杨苗苗马洁



资源邀约对象

200+
拟邀请：光明乳业股份有限公司、加多宝(中国)饮料有限
公司、中国汇源果汁集团有限公司、李锦记（中国）销售
有限公司 、中粮国际（北京）有限公司 、内蒙古伊利实
业集团股份有限公司、北京六必居食品有限公司等

中欧行业内优质企业

30+
中欧行业内专家

拟邀请：中国抗衰老促进会创新与应用分会创会会长姜再
增 、中国中医科学院教授孟宏、北京工商大学校长孙宝
国、国家粮食储备局原副局长高铁生、江南大学校长陈坚
等

15+
新闻媒体关注

拟邀请：新华社、人民日报、光明日报、科技日报、中国
食品报、农民日报、品牌农业与市场杂志、新华网、人民
网、中国网、中新网、中经网、央广网、腾讯、凤凰网、
新浪网、搜狐网等



资源邀约形式

电话邀约形式，
由专门团队负
责跟进

发送电子邮件
邀约形式，由
专门团队负责
跟进

熟悉客户，微
信邀约方式，
便捷高效



论坛接待

全国各地前
往会议城市

接机/接站前
往入住酒店

专人接待协
助办理入住

•大会开始前一天
搭建主题背景墙，
签到台，指示牌
等，营造气氛

•专业工作人员全
天接机/接站，确
保每一位与会人
员安全抵达酒店。

•礼仪接待并协助
办理入住

•专业摄影摄像全
程跟踪拍摄，采
集新闻信息素材。



VIP接待
1

计划性强，预先了解嘉宾需

求，确保其行程安排

危机应对5

建立完备的危机管理系统，及

时发现问题，快速反应，积极

沟通协调，将对活动所可能产

生的影响降至最低

针对接待人员进行商务礼仪培训；

有完备的识别系统以及针对接待

人员进行识别培训

快速反应

4

专门人员应对嘉宾接待，反

应迅速

个性化

接待专员引导嘉宾到专属区域

参加活动，同时预先了解嘉宾

个性化需求，及时应对

计划性

2 高规格

3



VIP接待用车
VIP 司机管理 VIP Driver Management

●  活动前期进行整体话术及服务培训并测试以满足品牌要求

●     每日定时对车辆内备品进行检查和补充

●    每日对车辆进行全面检查，遇到隐患及时汇报

●   车辆使用前将温度调整到适宜温度

●  注意服装的统一，整洁，时刻注意领带、手套等服装细节的整理。

●    行车期间遇到突发状况先解决问题，不耽误VIP行程

● VIP人员上车时，车辆行驶时，不打扰VIP人员的车上休息，
行车时禁止无聊的攀谈，注意形象



VIP接待用车

VIP车上备品
VIP车辆每车物料check 

list
物料清单 数量 备注

车上物料包 1 √

湿纸巾 3—4 √

打火机 2 √

念慈菴 1 √

坚果 1 √

小袋零食 3—4 √

巴黎水 3—4 √

矿泉水 3—4 √

充电宝 1 √

注：每日用车后随时对备品进行补充



VIP接待用餐

1、用餐前检查物品是否备齐（酒水、软饮、烟、桌卡、茶叶），餐厅包房布置，酒店停车位预
留；

2、VIP车子抵达前安排工作人员到酒店门口引领；

3、VIP入座后听从随从人员安排是否上菜；

4、用餐期间协助酒店服务人员全程服务；

5、用餐结束后提前让车子到酒店门口备好，安排工作人员引领VIP上车；

6、了解VIP下一站的行程，提前通知下一站工作人员接应；

7、领导饮酒后准备脱脂牛奶或蜂蜜水。



VIP会场接待

Ø 场外区：

Ø VIP下车有专人负责开门，引领；

Ø VIP休息室准备：水、茶、咖啡、打火机、烟灰缸、湿纸巾、面

巾纸、口香糖等备品；

Ø 讲话VIP头麦提前佩戴，要求负责的工作人员具备相应工作经验

，形象良好、口气清新、卫生情况良好；

Ø 摄影摄像人像采集；

Ø VIP准备入场提前通知场内。

Ø 场地区：

Ø 入场专人引领；

Ø 预留VIP座位；

Ø 预留座位配备专人服务。



THANKS ! 


